Опросный лист

на автоматическую линию получения и обработки водно – спиртовой смеси  (АЛПО) с   блоком внесения ингредиентов для получения  готовых водок.

	Информация о заказчике

	Название организации 
	

	Адрес  организации
	

	Контактный телефон
	

	Факс
	

	E-mail
	

	Местоположение АЛПО

	Адрес



	Конструктивные особенности АЛПО

	Состав АЛПО:

конструктивно-независимые функциональные блоки

(отметить галочкой)
	
	смесительно-дозирующий блок (купажная установка)

	
	
	блок обработки водно-спиртовой смеси

	
	
	система регулирования температуры угольных колонн

	
	
	система регулирования производит. угольных колонн

	
	
	блок дозирования ингредиентов

	
	
	блок водного дозирования (водный смеситель)

	
	
	автоматика резервуарного парка

	
	
	холодильная установка (чиллер)

	Технические параметры смесительно-дозирующего модуля и блока обработки
(заполняется для каждого модуля)

	Производительность по водно-спиртовой смеси  (дал/ч)

Примечание: изменение производительности  АЛПО относительно номинальной допускается в пределах ±10%
	 

	Диапазон крепостей
	Параметр
	Норма
	Требование Заказчика

	
	спирта,  %
	90-98
	от_______ до_______

	
	смеси,  % об.
	35-45
	от_______ до_______

	Диапазон температур 
	спирта, 0С          
	-15 ÷ +35
	от_______ до_______

	
	подготовленной воды, 0С
	+8 ÷ +17
	от_______ до_______

	
	сортировки, 0С
	20±4
	от_______ до_______

	
	воды на охлаждение, 0С

Примечание: если используется
	+ 4 ÷ +12
	от_______ до_______

	Диапазон давлений
	Сж. воздуха для КИП, МПа
	>6
	

	
	жидкостей на входе,  МПа
	<0,15
	

	Расположение 

подающих насосов
	Спирт
	Вода

	
	
	На раме установки
	
	На раме установки

	
	
	Рядом с емкостями
	
	Рядом с емкостями

	Режим работы

(подчеркнуть или дописать)
	непрерывный, ______ часов в сутки, ______ рабочих  дней в неделю,

	
	

	Обработка сортировки

(отметить галочкой)
	
	«Серебрянная фильтрация»

	
	
	Классический (угольные колонны)

	Тип охлаждения

(отметить галочкой)
	
	Арт. водой (расход примерно равен производительности АЛПО)

	
	
	От холодильной машины

	Теплообменники

(отметить буквой: X – охлаждающий, Д-двухрежимный, В-выравнивающий)
	
	Входной спиртовой

	
	
	Входной водяной

	
	
	Выходной сортировочный


	Точность удержания

параметров
	Параметр
	Норма
	Требование Заказчика

	
	Крепость продукта, %об
	±0,1
	

	
	Производительность, % от ном.
	±3
	

	
	Температура сортировки, 0С
	±0,5
	

	
	Время готовности к работе, мин
	2
	

	
	Время выхода на режим, мин
	3
	

	Дополнительные технические параметры для классического способа обработки

(заполняется для каждой группы батарей)

	Общее количество батарей угольных колонн
	 

	Минимальный перепад высот между напорными емкостями и угольной колонной, м
	 

	Контроль

производительности

батареи

(отметить галочкой)
	
	Требуется измерение скорости потока

	
	
	Требуется автоматическое регулирование скорости потока

	
	
	Требуется контроль перепада давления (эффективности колонн)

	Контроль

температуры
	
	Требуется измерение температуры

	
	
	Требуется автоматическое регулирование температуры

	Диапазон  рабочих производительностей одной батареи, дал/ч
	 от_______ до_______

	Диапазон температур сортировки
	сортировки, 0С
	20±4
	от_______ до_______

	
	воды на охлаждение, 0С

Примечание: если используется
	+ 4 ÷ +12
	от_______ до_______

	Технические параметры для блока дозирования ингредиентов

(заполняется для каждого инжекционного блока каждой или группы доводочных емкостей)

	Тип блока

(отметить галочкой)
	
	Поточный (поступление сортировки напрямую от блока обработки)

	
	
	Поточный (сортировка поступает из промежуточных емкостей)

	
	
	Поточно-чанный (с циркуляцией через доводные ёмкости)

	
	
	Чанный (впрыск ингредиентов в чаны)

	Подача ингредиентов

Примечание: только для блока чанного типа
(отметить галочкой)
	Количество используемых доводных чанов, шт
	

	
	
	Допустима поочерёдная подача ингредиентов

	
	
	Одновременная подача каждого ингредиента во все чаны

	Тип мешалок
Примечание: только для блока чанного типа
(отметить галочкой)
	
	Лопастные (электропривод)

	
	
	Циркуляционные (электронасос)

	
	
	Барботажные (подача сжатого воздуха)

	Общее количество одновременно дозируемых ингредиентов
	 

	Количество одновременно дозируемых вязких ингредиентов
	 

	Точность дозирования ингредиентов %
	 

	Промывка

(отметить галочкой)
	
	Автоматическая (отбором сортировки через магистраль)

	
	
	Полуавтоматическая (с заливкой расходного бачка)

	Диапазон

концентраций 

ингредиентов

(указать название, 

крепость раствора в %об,

концентрацию в кг/1000дал)
	Название ингредиента
	%
	Концентрации

	
	Сахарный сироп
	0
	 от_______ до_______

	
	Мёд
	0
	 от_______ до_______

	
	
	
	 от_______ до_______

	
	
	
	 от_______ до_______

	
	
	
	 от_______ до_______

	
	
	
	 от_______ до_______

	
	
	
	 от_______ до_______

	
	
	
	 от_______ до_______

	
	
	
	 от_______ до_______


	Резервуарный парк

	Количество емкостей, перепады высот, длина трубопроводов относительно АЛПО и объем:

	Спиртовых, (шт, м, м, м³)
	
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___

	
	
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___

	Воды исправленной, (шт, м, м, м³)
	
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___

	
	
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___

	Сортировочных, (шт, м, м, м³)
	
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___

	
	
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___

	
	
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___

	Напорных, (шт, м, м, м³)

(Примечание: если после смесительно-дозирующего модуля есть промежуточные ёмкости, то длины и перепады даются относительно них или угольных колонн)
	
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___

	
	
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___

	
	
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___

	
	
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___

	Доводочных/Продуктовых, (шт, м, м, м³)

(Примечание: если после смесительно-дозирующего модуля есть промежуточные ёмкости, то длины и перепады даются относительно них или угольных колонн)
	
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___

	
	
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___

	
	
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___

	
	
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___

	Расходных ингредиентов, (шт, м, м, м³)

(Примечание: только для чанного способа дозирования. Длина и перепады - между бачком и инжектором)
	
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___

	
	
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___

	
	
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___
	H__ L___ V___

	Система управления АЛПО

	Автоматические 

блокировки

процесса

(отметить галочкой)
	По опорожнению емкостей с исходной водой (только для БВД)
	

	
	по опорожнению спиртовых емкостей
	

	
	по опорожнению емкостей с подготовленной водой
	

	
	по заполнению приемных емкостей
	

	
	По выходу давления сжатого воздуха за рабочие пределы
	

	Измерения

уровней (L) и

нормализованных

объёмов (V)

(отметить галочкой)
	
	L
	V

	
	емкостей с исходной водой (только для БВД)
	
	

	
	емкостей с подготовленной водой
	
	

	
	спиртовых емкостей
	
	

	
	сортировочных емкостей
	
	

	
	напорных емкостей
	
	

	
	доводочных/продуктовых ескостей
	
	

	Дистанционное

управление

резервуарным

парком
с поста АЛПО
(отметить галочкой)
	сливом из спиртовых емкостей
	

	
	сливом из емкостей с подготовленной водой
	

	
	заполнением сортировочных емкостей (если имеются)
	

	
	заполнением напорных емкостей (если имеются)
	

	
	заполнением доводочных/продуктовых емкостей
	

	
	подачей из доводочных/продуктовых емкостей на линии розлива
	

	
	заполнением емкостей с водой из отделения водоподготовки
	

	
	Перекачкой спирта в расходные спиртовые ёмкости
	

	
	Иное
	

	Дополнительные посты операторов

(отметить галочкой)
	
	Для блока дозирования ингредиентов

	
	
	Для местного запуска угольных колонн (если применимо)

	
	
	Для помещения спиртовых емкостей (контроль передачи спирта)

	Наличие в технологических цехах инфраструктуры сети Ethernet
	 

	Дистанционный контроль включения оборудования цеха водоподготовки
	 


	Система управления АЛПО (продолжение)

	Автоматизация

верхнего уровня

(отметить галочкой или дописать)
	Дополнительное рабочее место оператора (компьютер) , шт
	

	
	Наблюдательное рабочее место технолога или нач. цеха, шт
	

	
	Ведение/распечатка сут. журнала оператора технологического цеха
	

	
	Сохранение данных в глобальном архиве на заводском сервере БД.
	

	
	Прием рецептур ингредиентов из заводской БД (если применимо)
	

	
	Иное
	


	Требования к помещению

	
	Требования Исполнителя
	Данные Заказчика

	Категория помещения для АЛПО
	Автоматизированная линия может размещаться во  взрывоопасной зоне класса В-1а. Исполнение оборудования – взрывозащищенное
	

	Категория помещения для системы управления и АРМ оператора
	Некатегорийное. Исполнение оборудования – общепромышленное
	


Оборудование, средства измерения и трубопроводная арматура, контактирующие с водно- спиртовой смесью имеют санитарно-эпидемиологическое заключение на соответствие ГН 2.3.3.972 «Предельно допустимые количества химических веществ, выделяющихся и материалов, контактирующих с пищевыми продуктами».

Взрывозащищенные технические устройства и оборудование имеют разрешение  Ростехнадзора на применение во взрывоопасных зонах на поднадзорных производствах и объектах в соответствии с требованиями главы 7.3. ПУЭ

В связи со спецификой автоматического блока дозирования ингредиентов, для получения готовой водки, его состав определяется на каждом предприятии индивидуально.

Исполнитель______________________________________________________


(должность, фамилия, имя, отчество)

Контактный телефон____________________
